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GERMAN FOOD BLOGS

GERMAN FOOD BLOGS ist ein Projekt von schulzundtebbe.
Wir starteten gleich nach den Sommerferien, im September
2013 als gemeinsames Agenturhobby und alle machten
mit. Alle, die bei uns arbeiten: von der Praktikantin bis zum
Hauptling. Wir alle lesen und erzéhlen gerne Geschichten.
Und wir essen gerne. Und wir kochen zusammen. Und wir
lieben gute Foodblogs. Und wir haben einfach angefangen,
diese Foodblogs zu sammeln und vorzustellen. Nicht mehr,
aber auch nicht weniger.

Bis heute hat sich das Projekt zu einem tollen Erfolg
entwickelt. Fir die Interview-Serie konnten in den letzten
Jahren mehr als 450 deutschsprachige Foodblogs naher
vorgestellt werden. Und GERMAN FOOD BLOGS pflegt schon
jetzt den Kontakt zu Giber 1500 Bloggern aus Deutschland,
Osterreich und der Schweinz. Tendenz steigend. Die Face-
book Fanpage hat inzwischen iiber 13.700 echte Fans.

www.germanfoodblogs.de
ﬁ facebook.com/germanfoodblogs
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GERMAN FOOD BLOG CONTEST

Im Januar 2014 kam der GERMAN FOOD BLOG CONTEST
dazu, der Dank dem Support der Partner ELO, Severin
und Weilburger schon im Februar 2014 auf der Frank-
furter Ambiente anlésslich des Pressefriihstiicks aus-
gerufen werden konnte. Kick off dann im August. Bis
zum 31. Oktober hatten sich 306 Blogs angemeldet,
um sich in einer der Kategorien ,Innovation & Herzblut®,
~Rezept & Alltag“ oder ,Zutat & Originalitat“ zu behaupten.
Die Verleihung fand am 13.2.2015 statt.

Ein Jahr spater, am 12.2 2016, wurden unter 408 Teilneh-
mern die Gewinner des 2. GERMAN FOOD BLOG CONTESTS
gekirt. 2017 hatten sich wieder 337 begeisterte Blogger
beworben. Die besten Foodblogs wurden am 10.2.2017 in
einer aufregenden Verleihung mit hochkaratigen Gasten,
wie zum Beispiel Johan Lafer, ausgezeichnet.

Fiir 2018 haben sich 534 Foodblogs angemeldet.
Eine Rekordzahl!

Wir freuen uns tber den Kontakt zu Bloggern,
Unternehmen und Menschen rund um die Themen
Essen, Trinken und Genuss.

www.germanfoodblogs.de
ﬂ facebook.com/germanfoodblogs
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PREISE & AUSZEICHNUNGEN

Um vielen Bloggerinnen und Bloggern eine Perspektive zu
geben, wird die Auswahl vom kochtechnischen Niveau ent-

koppelt. Denn so haben auch ambitionierte Einsteiger eine / \
echte Chance GERMAN
' FOOD BLOG
y oot B
N

2018

PREISE
* REZEPT & ALLTAG = QY) 1.000,- Euro

In der Kategorie ,Rezept und Alltag“ geht es um die Alltagstauglichkeit des Blogs und seiner Rezepte. Wie begleitet mich der
Blog mit seinen Vorschlagen durch meine Woche? Wie alltagsfest sind die Tipps. Wie passen die Anregungen in mein ,ganz
normales” Leben?

* ZUTAT & ORIGINALITAT » QY) 1.000,- Euro

In der Kategorie ,Zutat und Originalitat” liegt der Schwerpunkt auf dem Umgang mit den Zutaten und woher diese stammen.
Es geht um Sensibilitdt und Sensorik im Detail.

* INNOVATION & HERZBLUT =* QY) 1.000,- Euro

In der Kategorie ,Innovation und Herzblut“ steht die Anmutung des Gesamtprojekts im Vordergrund. Der ganzheitliche Ansatz
von der personlichen Haltung iiber die gestalterische Konzeption bis in die redaktionelle Umsetzung. Keyword: Authentizitat.

AUSZEICHNUNGEN ©

e

Mentorenauszeichnungen

Die Partner des GFBC kiiren unabhangig von der
GFBC-Jury einen Foodblog Ihrer Wahl mit einer
Mentorenauszeichnung, verbunden mit einer An-
erkennungspramie in Hohe von 500,- Euro!

RBV BIRKMANN A py
GMBH & Co. KG Jilﬂhﬂill
ELO-Stahlwaren % ®
K. G. & Sohn GmbH & Co. KG El

it Fremde kodwn |

HAILO
Rudolf Loh GmbH & Co. KG

SCHULZUNDTEBBE
GmbH & Co KG
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DIE GERMAN FOOD BLOG CONTEST JURY 2018

Anna Baum

29 Jahre lang ist Anna Baum mit dem Thema Genuss aufge-
wachsen und ist selbst ganz in Sachen Natur Erholung und
Geschmack engagiert. Ihre Familie betreibt seit Generati-
onen das Demeter-Weingut im Zwdlberich in dem sie ak-
tiv bei der Produktion von Top-Weinen mitwirkt. Zudem ist
sie selbst Griinderin von ,Weinschlafwagen®, hier vereinen
sich Erholung und Genuss in der Natur. Bei Genussabenden
im Weingut zum Thema Wein, Tapas, Schokolade, Kése und
veganen Speisen steht sie im engen Kontakt mit Spitzenko-
chen und dem Verbraucher selbst.

Karin Buhl

Lisbeth ist der Kosename meiner erwachsenen Tochter, die
nach inrer Uroma Elisabeth benannt ist. Die eine begnadete
Béckerin und Kochin war. Fiir mich war immer schon Klar,
sollte ich jemals etwas Offentliches machen, wird es Lis-
beths heiBen. Ich blogge SiB & Lustig und iber alles was
das Leben schéner macht. Im 1.0 Leben bin ich Eventmana-
gerin, gliicklichst verheiratet und Mutter einer 23 jahrigen
Tochter sowie stolze Labrador Besitzerin. Mein Motto: ,Ein
guter Rotwein hat immer Vorfahrt!*

Barbara Bresser

Mitte der 80er Jahre habe ich mich in Hamburg angesiedelt
und war Teil der kreativen, kulinarischen Szene. In Frank-
reich, Spanien, Australien und den USA war ich in verschie-
densten Bereichen und Positionen tatig. Lag mein Fokus in
den Anféngen eher in Service & Beverage, so konzentriere
ich mich seit 2008 auf das Kochen. Ich war Inhaberin der
Cocktailbar ,DIE WELT IST SCHON“ auf St. Pauli. Zudem
mache ich Home Cooking, gebe Seminare und Kochkurse,
berate Gastronomen und entwickle Rezepte.
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Dorte Wilke

Die Journalistin ist Expertin fiir gesunde Erndhrung, Essen
und Trinken. Seit 1995 Ressortleitung ,Food“ bei der Zeit-
schrift FIT FOR FUN (Verlagsgruppe Milchstr./Burda News
Group). 2004 und 2015 Verleihung des DGE-Journalisten-
preises im Bereich Publikumszeitschriften.

Buchautorin: Die FIT FOR FUN-Diat, Bauch Weg, Die neue
FIT FOR FUN-Diét, die Wellness-Diét (alle Stidwest Verlag).
Dozentin: Seit 2008 Lehrauftrag an der Hochschule fiir an-
gewandte Wissenschaften, Hamburg Bergedorf, Seminar
,Journalismus fiir Okotrophologen®.

Tanja Hauser

Mein Name ist Tanja und ich wohne in der Nahe von Stutt-
gart. Auf meinem Blog ihana.eu findet ihr zahlreiche vega-
ne und glutenfreie Leckereien: SiiBes, Pikantes, klassische
Gerichte oder auch mal etwas ausgefallenes — ich liebe es,
abwechslungsreich zu kochen und zu backen. Als Blogge-
rin und Gewinnerin des ,German Food Blog Contest 2015
weiB ich, wie aufregend und spannend die Teilnahme an
einem solchen Event ist und ich freue mich sehr darauf,
viele tolle Blogs kennenlernen zu diirfen.
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Nicolette Naumann

Nicolette Naumann kam 1986 nach einem Hochschulstudi-
um der Pddagogik und Soziologie zur Messe Frankfurt. Sta-
tionen als Pressesprecherin der Textilmessen, Objektleiterin
der Konsumgiitermessen und Bereichsleiterin des Innovati-
onsmanagements folgte 2002 die Bereichsleitung der Kon-
sumgiitermessen Ambiente und Tendence. In ihrer Funktion
trégt sie die volle Verantwortung fiir diese zwei international
bedeutenden Handelsplattformen fiir Konsumgliter sowie
flir den Ausbau des Brands Ambiente im Ausland.



DIE GERMAN FOOD BLOG CONTEST JURY 2018

Anja Sternagel

- Ausbildung zur Verlagskauffrau und Volontariat
bei Bauer Media

- 1982-1989 Bauer Food & Foto, Hamburg

- 1990-1996 freiberuflich u.a. fiir ungarische Foodzeit
schrift und Kochwoche, beide Springer

- Seit 1997 freiberuflich flir LISA, Sweet Dreams, Hubert
Burda

- Seit 2012 Jahren zusétzlich verstarkt Rezeptentwicklung
und Fotoproduktionen

Dr. Claudia Wasser

Die 46-Jahrige promovierte Kunsthistorikerin im Bereich
Architekturgeschichte begann ihren beruflichen Werdegang
1996 als Mediaplanerin bei HMS Carat in Wiesbaden. Dort
war sie unter anderem fiir die Kunden Ferrero und Pelikan
tatig. 1999 wechselte sie als Redakteurin in den Goller Ver-
lag nach Baden-Baden. Zunéchst betreute sie den Bereich
PBS (Papier, Biiro, Schreibwaren) fiir die Fachzeitschrift
Office & Paper. 2009 (ibernahm sie die Chefredaktion des
brancheniibergreifenden Fachmagazins Trend & Style und
2011 des Schwestermagazins KitchenTrend.

Jeanette Marquis

Modedesignerin, Marmeladenqueen, Produktentwicklerin,
Genussvermittlerin, Expertin fiir Feines und Siisses im ZDF
und jetzt auch Autorin. Die Vielseitigkeit ist meine Starke!
Meine Antriebsmotive heiBen SpaB am Ausprobieren, Lust
auf Saisonkiiche, Altbewahrtes wiederbeleben und eigene
Ideen verwirklichen. In der Genussmanufaktur ,,Feines zum
Leben® werden handgemachte Marmeladen, Chutneys und
Senf hergestellt. Am liebsten mit Zutaten aus der Region
und selbstgepfliickt. Im Fernsehen prasentiere ich zumeist
suBe Kleinigkeiten flir Jedermann.



DIE GEWINNER
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* REZEPT & ALLTAG *

QV) Ye Olde Kitchen

A www.yeoldekitchen.com

QV) Eat this!

www.eat-this.org

P

Veggies

WWww.veggi.es

* ZUTAT & ORIGINALITAT *

QV) Ohne Zucker

www.ohnezucker.ch

QV) Haut-Gout

www.haut-gout.de

N3}

marie‘s sweet paleo treats
www.sweetpaleotreats.de

* INNOVATION & HERZBLUT *
QV) Frau Herzblut QV) Eatery Berlin

A  www.frauherzblut.de www.eateryberlin.com

N3}

Geschmacksmomente
www.geschmacksmomente.com

RBV BIRKMANN
Kiichen Deern
www.kuechendeern.de

A
| RKMANN

ELO-Stahlwaren
Graziellas Food Blog
www.graziellas-foodblog.de

SEl®

wak Feeudle. koo

HAILO

www.diejungskochenundbacken.d@

Die Jungs kochen & backen

SCHULZUNDTEBBE

SCHULZUNDTEBBE
Cut and Boil
www.cutandboil.de

UNOLD
Epi-Food
www.epi-food.com

UNOLD




DIE JURY ERGEBNISSE

* REZEPT & ALLTAG *

Platzierung & Wertung
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10
11
12
13
14
15
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1,78
1,78
1,89
2,11
2,11
2,22
2,33
2,33
2,33
2,33
2,33
2,33
2,44
2,44
2,44
2,44
2,44
2,44
2,56
2,56

Foodblog

Ye Olde Kitchen
Eat this!

Veggies
Liz&Jewels
Vergissmeinnicht
KiMa's Kitchen

Cinnamon & Coriander

Die Jungs kochen und backen

Ina Is(s)t
esszettel

Berliner Kiiche
Pott.lecker
KiichenDeern
Zimtblume

Alles und Anderes
Zimtliebe.de
Ofengefliister

Schiisselgliick

Eingebrockt & Ausgeloffelt.

Eine Prise Lecker

Website

www.yeoldekitchen.com
www.eat-this.org

WWW.veggi.es
www.lizandjewels.com
Www.vergissmein-nicht.de
www.kimaskitchen.com
www.cinnamonandcoriander.com
www.diejungskochenundbacken.de
www.inaisst.blogspot.de
www.esszettel.wordpress.com
www.berlinerkueche.de
www.pottlecker.de
www.kuechendeern.de
www.zimtblume.de
www.allesundanderes.de
www.zimtliebe.de
www.ofengefluester.de
www.schuesselglueck.de
www.eingebrocktundausgeloeffelt.com

www.einepriselecker.de

Foodblogger / In

Eva-Maria Hoffleit & Philipp Lawitschka
Jorg Mayer

Lea Green

Lisa Nieschlag

Anika Schafer

Kimberly Jobson & Marion Irmer
Kiki Johnson

Sascha & Torsten Wett

Ina Speck

Jan SchultheiB

Jessica Benczewski

Kristina Grasmann

Jasmin Krause

Angelina Antal

Sarah Timplan

Mona Schmidt

Christin Luma

Corinna Frei

Anna Zora & Esa Lotte

Marsha Silenzi
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Platzierung & Wertung
11 167
2 1178
3 1 189
4 1 200
5 1 200
6 | 200
7 1 200
8 | 200
9 | 200
10 1 2,11
1 211
12 1 2,11
131 222
141 222
15 1 233
16 1 233
17 1 233
18 1 233
19 | 244
20 | 244

Foodblog

Ohne Zucker

Haut-Gout - vom Lebewesen zum Lebensmittel
marie's. sweet paleo treats
DDDAYDREAMERS

B.B.'s Bakery

freiknuspern
LITERARISCH-KULINARISCH
Obergine

Holunderweg 18

Mags Frisch

asiastreetfood

fraulein gliicklich

Dila vs. Kitchen
LAPATISSERIE

Mahtava

Bistro Badia

Dee's Kiiche
Allemeinekekse.de
BBQ-Rules

BillasWelt

Website

www.ohnezucker.ch
www.haut-gout.de
www.sweetpaleotreats.de
www.dddaydreamers.com
www.www.bbbakery.at
www.freiknuspern.de
www.literarisch-kulinarisch.de
www.obergine.de
www.holunderweg18.de
www.magsfrisch.com
www.asiastreetfood.com
www.fraeulein-gluecklich.com
www.dilavskitchen.de
www.lapati.eu
www.mahtava.de
www.bistrobadia.de
www.deeskueche.de
www.allemeinekekse.de
www.bbgrules.de

www.billaswelt.de

ERMAN ™|
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Foodblogger / In

Dominique Bachmann
Fabian Grimm
Marie Loffler
Anita EBer

Brigitte Bach
Fabienne Engel
Patrizia Zannini
Stephanie Keilholz
Natalie Friedrich
Nicole Giger
Stefan Leistner
Silke Haun
Monica Albrecht
Michael Mayer
Michaela Fuchs
Rafik Halabi
Saskia van Deelen
Charlotte Wagner
Marco Plundrich
Sibylle Sturm
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Platzierung & Wertung
1 1 156
2 1 175
3 1 189
4 1 189
5 1 189
6 1 189
7 1 200
8 | 200
9 | 21
10 1 213
1 222
121 222
131 222
141 233
15 1 233
16 1 233
17 1 233
18 1 233
19 | 244
20 | 256

Foodblog

Frau Herzblut

Eatery Berlin
Geschmacksmomente
Sweet Trolley

Epi-Food

When Sweet Becomes Healthy
The Frenchie Kitchen Club
Dudes & Roots
nom-nom.ch
cookingCatrin

piroggi

Ryukoch

Hefe und mehr

Cut and boil
Seelenschmeichelei
LECKER&Co

Purple Avocado
dreieckchen
Kochgenossen

Colors of Food

Website

www.frauherzblut.de
www.eateryberlin.com
www.geschmacksmomente.com
www.sweet-trolley.com
www.epi-food.com
www.whensweetbecomeshealthy.com
www.thefrenchiekitchenclub.com
www.dudesandroots.com
www.nom-nom.ch
www.cookingcatrin.at
WWW.piroggi.com
www.ryukoch.de
www.hefe-und-mehr.de
www.cutandboil.de
www.seelenschmeichelei.de
www.leckerundco.de
www.purpleavocado.de
www.dreieckchen.de
www.kochgenossen.com

www.colorsoffood.de

ER|
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Foodblogger / In

Carolin Strothe
Ben Donath

Karin Stéttinger
Katharina Kovacs
Felicitas Riederle
Nicole Berth
Alexandre Bidault
Andy Braumann & Florian Bonanni
Bettina Ehrismann
Catrin Neumayer
Marina Jerkovic
Matthias Koch
Stefanie Herberth
Juliette Leibrock
Conny Wagner
Tina Kollmann
Sabrina Dietz
Constanze Krell
Michael Langoth

Lars Spickers
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in der Kategorie
REZEPT & ALLTAG

1.PLATZ - ()

Ye Olde Kitchen

von Eva- Maria Hoffleit & Philipp Lawitschka
www.yeoldekitchen.com

Frei (bersetzt bedeutet ,Ye Olde Kitchen® die alte Kiiche.
Es handelt sich dabei um eine pseudo Alt-englische Phrase,
die verwendet wird um einem Unternehmen einen alten,
charmanten Anstrich zu verpassen (Ye Olde Shoppe, Ye Olde
Pubbe). Wir haben den Namen so gewahlt, weil es unsere
Art zu Kochen ziemlich gut wiederspiegelt. Manche wiirden
es Hausmannskost oder ,wie bei Omma“ nennen.

Nachhaltigkeit bedeutet fir uns auch eine Riickkehr zu
alten Methoden, eben ,wie bei Omma“: die Fiille des
Sommers wird eingekocht. Im Winter gibt es dann warme
rote Griitze statt afrikanischer Erdbeeren aus dem Discoun-
ter. Wir sind keine Heiligen. Manchmal lassen sich gewis-
se Dinge nicht vermeiden. Wir haben unseren Alltag mit
geringem Aufwand - wie wir finden - nachhaltiger gestalten
konnen und mdchten zeigen, dass es nicht schwer ist und
jeder seinen kleinen Beitrag leisten kann.

B

L yeOkOs T emves
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in der Kategorie
ZUTAT & ORIGINALITAT

1.PLATZ ()

Ohne Zucker

von Dominique Bachmann
www.ohnezucker.ch

,ES gibt keine physiologische Notwendigkeit fiir den
Zuckerkonsum. Der gesamte Néhrstoffbedarf des Men-
schen kann vollstandig ohne auch nur einen einzigen Loffel
Zucker gedeckt werden — fiir sich allein oder in jeglichen
Lebensmittel oder Getrank.*

Der Zucker Konsum wird Pro Kopf und Tag in der Schweiz
geméss dem sechsten Schweizerischen Erndhrungsbericht
(2012) mit 120 Gramm Zucker (30 Wirfelzucker) an-
gegeben — Tendenz steigend.

Hello! Ich bin 27 Jahre alt und wohne in Ziirich. Beim
Recherchieren nach zuckerfreien Rezepten, Austoben in der
Kiiche und Fotografieren kann ich meine Kreativitat richtig
ausleben.

WIESD OHKE JUCKIRT

ERMAHAUNG « ELIEFTE - ALLTAG = EONTAKT = sHOF
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in der Kategorie
INNOVATION & HERZBLUT

1.PLATZ ()

Frau Herzblut

von Carolin Strothe
www.frauherzblut.de

Backen und Kochen sind seit meiner friihsten Kindheit mei-
ne absoluten Leidenschaften. Ich habe friih gelernt, wann
und wie Obst und Gemiise wachsen und welche vielfaltigen
Késtlichkeiten sich in der Kiiche daraus zaubern lassen. So
ist meine Leidenschaft fiir das Backen und Kochen entstan-
den und hat sich bis heute sogar noch verstérkt.

Auf meinem Blog dreht sich daher alles um meine groBe
Liebe zum Essen. Und zwar in Form von feinster Backkunst
und kostlichen, vegetarischen Essen, gepaart mit einer
guten Prise Vintage-Charme, Detailliebe und Schatzen aus
der Natur. Dabei interpretiere ich sehr gerne Backklassi-
ker neu und setze sie mit einer groBen Portion Herzblut in
Szene. Saisonale, regionale und naturbelassene (Bio-)
Zutaten liegen mir besonders am Herzen. Denn es sind die
einfachen, kleinen Dinge, die das Leben ausmachen.
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AUSZEICHNUNG

Ausgezeichnet von:

RBV BIRKMANN
GmbH & Co. KG

LI ppy
IRKMANN

Kiichen Deern

von Jasmin Krause
www.kuechendeern.de

Ich bin Jasmin, Mitte zwanzig, waschechte Hamburgerin
und Fan von allem, was nur im Ansatz mit gutem Essen und
kulinarischen Siinden zu tun hat. Also alle Mann an Bord -
es wird lecker!

Grundsétzlich gilt: Ich backe und koche immer ,frei nach
Schnauze“ und es werden nur Rezepte mit ,,0h Gott ist das
lecker“- Faktor auf KiichenDeern.de gepostet.

EETEFTE

UMELCRHUNGITARELLE

-‘.'
L1

KICHENTDEERN

DEEAN UNTEEWECS LEINER KLOORINACK

00000 -

vl HAREw GA4TE BviEws

Cezsar Salad mit kimsper
Cromitons

1T, dasempryabr JUTH

Mohnkranz mit
Marzlpancreme

i dekibcr SO e i

Warme Elcrlikorschnecken
mit heiben Kirschen ¢




AUSZEICHNUNG

Ausgezeichnet von:

ELO-Stahlwaren
Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co. KG

ELO®

mit Frenole kochew |
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Graziellas Foodblog

von Graziella Macri

www.graziellas-foodblog.de

Meine Leidenschaft zum Kochen entdeckte ich schon als
Kind. Ich liebte es, meinen Omis in der Kiiche zu helfen und
ihnen Locher in den Bauch zu fragen. Heute bin ich froh,
selbst die Herrin der Topfe und Pfannen zu sein und konnte
Stunden in meiner kleinen Kiiche verbringen.

Sobald die Kiichentiir geschlossen ist, bin ich in meiner
eigenen kleinen Welt und dies mit so viel Freude und Lei-
denschaft, dass ich Anfang 2017 mein Hobby zum Beruf
gemacht habe.
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Ausgezeichnet von:

HAILO
Rudolf Loh GmbH & Co. KG

Die Jungs kochen und backen
von Sascha & Torsten Wett
www.diejungskochenundbacken.de

Die Leidenschaft zu kochen und zu backen war bei uns
beiden schon immer da, aber vor allem das Backen haben
wir gemeinsam wieder entdeckt. In der Kiiche zu werkeln
und zu basteln ist fiir uns beide Entspannung und gemein-
same Zeit. Wie kamen wir zum bloggen? ,Kann ich das
Rezept haben?“ Diese oft wiederholte Frage brachte uns
auf die Idee, zu bloggen. Wie cool wére es, unsere Krea-
tionen mit anderen zu teilen und das auf eine direkte und
schnelle Art und Weise?! Daher haben wir mal ganz blaudu-
gig losgelegt. Das ist jetzt auch schon fast 5 Jahre her.
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Ausgezeichnet von:

SCHULZUNDTEBBE
GmbH & Co KG
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Cut and Boil

von Juliette Leibrock
www.cutandboil.de

Ich bin Juliette, 17 Jahre alt und komme aus Bad Kreuznach.
Zur Zeit bin ich noch in der Schule. Aber eigentlich nutze
ich jede freie Minute um etwas zu kochen, in Zeitschriften
oder Kochbiichern zu lesen und neue Restaurants zu
finden. Fir mich war gutes Essen und kochen schon
immer ein Teil meines Lebens da meine Mama sich auch sehr
damit beschaftigt und immer auf hochwertige und regionale
Produkte achtet.

Kochen, Essen, Reisen, es geht auch in Gut.

HOME BLOG

M*W
KDCHEN ESSEN REISEN
"iw
L |

UBER MICH EMPFEHLUNBEN KONTRET IMPRESSUM

Hi, ich bin Juliette

17 Jakire alt wid koRme men bad Krvuznnch. Sus
Zalt bin boh nooh e der Sehole. Aber elpenndish
widea ok Sedn fonte Kimite den kochen, in
Sattachriften oder Kochbiichern zi stiosrn tnd
oeus Rentsurants auf Sar gansen Welt zu

Tinden. Fir alch lat gutes Enses ursd kochan
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Ausgezeichnet von:
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Epi-Food
von Alexandra Stech & Felicitas Riederle

www.epi-food.com

Epi-Food ist ein Erndhrungs- und Lifestyle-Konzept,
welches sich auf den Grundgedanken der Epigenetik
stiitzt. Die Epigenetik beschaftigt sich mit den Genen der
Menschen. Wir konnen unsere Gene schiitzen und heilen,
indem wir einen ausgewogenen Lebensstil pflegen und
uns gesund erndhren. Bei unserem Erndhrungskonzept
verzichten wir daher auf drei physiologisch sinnlose
Produktgruppen: Weizenmehl-Produkte, Kuhmilch-Produkte
und Industriezucker.
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RBV BIRKMANN

GmbH & Co. KG
HegelstraBe 15
D-33790 Halle/Westfalen

Telefon +49 5201 66 169 0
Telefax +49 5201 66 169 66

info@birkmann.de
www.birkmann.de

EL®

mit FQMP@ koo !

ELO-Stahlwaren

Karl Griinewald & Sohn
GmbH & Co. KG

Dalberger StraBe 20
D-55595 Spabriicken

Telefon +49 6706 914 0
Telefax +49 6706 914 222

kundenservice@elo.de
www.elo.de

HAILO

Rudolf Loh GmbH & Co. KG
Daimlerstr. 8
D-35708 Haiger

Telefon +49 2773820
Telefax +49 2773 82 1239

info@hailo.de
www.hailo.de

SCHULZUNDTEBBE

schulzundtebbe
GmbH & Co. KG

PlanigerstraBe 34
D-55543 Bad Kreuznach

Telefon +49 6717908 30 10
Telefax +49 231 93 49 071

info@schulzundtebbe.de
www.schulzundtebbe.de

UNOLD

UNOLD

AG
Mannheimer StraBe 4
D-68766 Hockenheim

Telefon +49 620594180
Telefax +49 620594 18 12

info@unold.de
www.unold.de



schulzundtebbe GmbH & Co. KG

schulzundtebbe sind Impulsagentur. Wir entwickeln und kommunizieren seit vielen
Jahren erfolgreich Marken. Unsere Medien sind Print, Internet, Social Media, das Pro-
dukt selbst und der inszenierte Raum. Wir entwickeln individuelle Logos, entdecken
interessante Geschichten, lieben gutes Storytelling, konzipieren Kampagnen, machen
Fotos, tolle Grafik und auBergewdhnliche Texte. Und wir bauen Laden und Gastrono-
mien. Zehn- bis zwanzigmal im Jahr.

Wir helfen Unternehmern Linien zu finden und Aussagen zu formulieren. Aussagen, die
ihre Kunden verstehen und solche, die es werden sollen.

Wir machen Schulungen, bieten Seminare, Netzwerktreffen und andere Events.

schulzundtebbe sind Mitglied im besd (Bundesvereinigung City- und Stadtmarketing
Deutschland eV) und lokal bei PRO City Bad Kreuznach. Wir engagieren uns aktiv im
Borsenverein - Landesverband Hessen, Rheinland-Pfalz, Saarland (Borsenverein des

Deutschen Buchhandels.

schulzundtebbe bieten regelmaBig Praktika an und bilden aus zum Mediengestalter
und zum Kaufmann fiir Marketingkommunikation.

schulzundtebbe engagieren sich seit vielen Jahren in Entwicklungshilfeprojekten und
in Patenschaften (z.B. Plan International).

Kommunikation muss brennen!

www.schulzundtebbe.de
ﬁ www.facebook.com/schulzundtebbe

FACTS:
* seit 1995
* Agentur fijr integrierte
Kommunikation
o Content-Entwicklung
o Marken-Entwicklung
° Konzept—Entwicklung

SCHULZUNDTEBBE

MARKUS

BRUNO




